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KONKURS NA NAJSMACZNIEJSZY
SWOJSKI CHLEB

podczas XXV ,,Pieczenia Chleba” w Widnie

Cztonkowie lokalnych stowarzyszen, kot gospodyn wiejskich, a takze mieszkancy Gminy Brusy
beda mie¢ okazj¢, aby pochwali¢ si¢ swoimi umiejetnosciami zwigzanymi z wypiekiem
domowego chleba podczas XXV §wigeta ,,Pieczenie chleba” ktore odbgdzie si¢ 05 sierpnia 2023
roku w Widnie, na placu przy piecu chlebowym.

Aby wzig¢ udziat w konkursie nalezy spelni¢ nast¢pujace kryteria:
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Kazdy uczestnik, lub organizacja, moze zglosi¢ tylko jeden chleb o dowolnej gramaturze

Potwierdzi¢/zglosi¢ swoj udziak:

a) osobiscie w Centrum Kultury 1 Biblioteki w Brusach lub w Chacie Kaszubskiej
w Brusach-Jagliach

b) elektronicznie: chatakaszubska@wp.pl lub telefonicznie: 52 398 3202

Potwierdzenie udziatu nalezy bezwzglednie dokona¢ do 3 sierpnia 2023 (czwartek) do godz. 16.00.

Upiec swojski chleb wg swego, dowolnego przepisu (z dowolnymi dodatkami lub bez dodatkdéw)

Dostarczy¢ upieczony chleb do organizatora na miejsce imprezy czyli na plac chlebowy w Widnie 5 sierpnia

2023 r. w godzinach 16.00-16.30

Uczestnicy przygotowujg chleb do degustacji w postaci pokrojonej, dla jury w sktadzie do 10 oséb.

Przy chlebie obowigzkowo musi widnie¢ przepis, receptura, wedtug ktorej zostat upieczony konkursowy chleb.

Uczestnicy moga czgstowac osobiscie chlebem publicznos¢ dopiero po zakonczeniu degustacji przez jury.

Organizator nie pokrywa kosztow zakupu surowcow, wypieku chleba oraz kosztow dojazdu uczestnikéw do

miejsca rozstrzygnigcia Konkursu.

Zabrania si¢ uzywania elementow niejadalnych, niespetniajgcych wymogoéw sanitarnych i niedopuszczonych do

spozycia na terytorium UE.

Uczestnikow obowigzuje wypetnienie formularza RODO (dostarczonego przez organizatora), na miejscu imprezy

Jury bedzie ocenia¢ chleb w sktadzie do 10 oso6b. Jury nie bedzie wiedzie¢, kto dany chleb przygotowat, gdyz zostang
im nadane tylko numery. Organizatorzy prosza uczestnikow, by dostarczyli odpowiednie przykrycia na chleb dla
ochrony przed owadami.

Komisja ocenia wypieki biorac pod uwagg nastgpujace kryteria oceny:

o kolor od 0 do 5 punktow
o smak od 0 do 5 punktow
e zapach od 0 do 5 punktow
o struktura w przekroju od 0 do 5 punktow
e wrazenie ogblne od 0 do 5 punktow

Organizator zapewnia do degustacji naczynia i sztu¢ce oraz stoly (i obrusy), namioty.

Ogloszenie wynikoéw okoto godz. 17.00.

W konkursie przewidywane sa nagrody rzeczowe ufundowane przez organizatorow. Dla laureatow I, IT i 11 miejsca
honorowe tytuly najlepszego chleba na Zaborach,

Osoba do kontaktu: Krzysztof Gradowski tel. 52 398 3202
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